
バリ島情報誌
BUKA - GOH14

バンヤンツリー・ウンガサン・バリ内に
併設するレストラン。インド洋に面する
崖の上に建つ壮大な景色とお料理が人
気。ディナータイムのみの営業。

MAPジンバラン 1A

ジュマナ　Ju-Ma-Na
営業時間 18:30 - 23:00 （ラストオーダー22：30）
Tel. +62 361 300 7000 ※事前に予約するのが
おすすめ　●ドレスコード／スマートカジュアル

木村 江那さん
バリ島在住10年。ジンバラ
ン地区の大型高級ホテルに
て営業として勤務。休日は
仲良しの旦那様と愛犬を連
れてビーチへ出かけ、のん
びり過ごすのが楽しみ。ま
た、食べる事とワインが好
きで家族で過ごす時間を大
切にしているとか。

家族がバリに遊びにくると、勤務
しているホテル以外にお洒落な
ヴィラや最新レストランで食事を
するのも楽しみなんですよね。こ
ちらのリゾートは建設前から話
題で、70mもの断崖絶壁に建つ
レストランが特にお気に入り。イ
ンド洋を眺望できる「ジュマナ」
は、さえぎるものが何も無い絶景
でその美しさは、息をのむほど。
あたたかな印象のインテリアが
クールに決まった極上のスペー
スで、ワインを片手に素敵な夜を
過ごしたい方、おすすめですよ！

この方に
お聞きしました！

バリ島在住女性が選ぶ
今行くならココ！
おすすめレストラン

マレーシア、オランダ、ドバ
イなどのホテルで経験を
積み、芸術的な創作料理
で各賞を受賞している。
2009年のオープニング
からこちらのレストランを
任されている敏腕シェフ。

自然がもたらす解放感と安心感を象徴し、
世界中で癒しと至福の空間を提供するバ
ンヤンツリー・ウンガサン・バリのレストラ
ン。海側のウッドデッキスペース、2階のジ
ュマナ・バー（15:00-01：00）では、心地
よい海風を感じながらサンセットタイムに
南国ならではのカクテルを楽しめる。

プレミアな時間を楽しむ
話題のレストランで

Mandif Warokka
マンディフ・ワロッカ氏

ama ebi tartar
（Rp.260.000++）

wagyu no.9 duo
（Rp.475,000++）

70% valrhona grand cru chocolate cake
（Rp.130,000++）

※ 上記料金には別途21％の税金、サービス料が加算されます。
　 また、料金は撮影時のもので予告なく変更となる場合があります。ご了承ください。



MAPスミニャック 2C

シップ・サンセット・グリル
SIP SUNSET GRILL
営業時間 【ランチ】11:00 - 17:00　【ディナー】
17:30 - 24:00（ラストオーダー23：00）
※ディナータイムは事前予約がおすすめ
Sunset Road No.88X
Tel. +62 361 847 5830 
● ドレスコードなし
● 支払いは各種カード、現金（Rp.）

蛭田 正行さん
バリ島在住13年。スミニャ
ック地区にオープン予定の
One-Elevenヴィラにて勤
務。最近では体力作りのた
めヨガを始めたり、休日に
は愛娘のさりちゃんと奥様
とバリ島北東部のライステ
ラスを見にドライブへ出か
けるのが楽しみだとか。

この方に
お聞きしました！

奥さんとワインを飲みながら語り
あえるレストランを探していて出
会ったお店。アメリカンスタイルの
グリル料理からフレンチまで、美
味しくてワインにピッタリのメニ
ューが揃っていて、清潔感のある
店内というのもポイント高いです
よね。パリのミシュラン三ツ星レス
トラン「ラ・トゥール・ダルジャン」
で主任ソムリエを務めたクリスチ
ャン・バンネクさんが経営というこ
ともあり、厳選されたワインのライ
ンナップはお見事！コストパフォ
ーマンスの良いおすすめ店です。

バリ島在住男性が選ぶ
今、行くならココ！
おすすめレストラン

200年物のフランス製白ワインが7万
5000ポンド（約900万円）で売買され、「こ
れまでに売られた最も高価な白ワイン」とし
てギネス世界記録を更新。1811年の「シャ
トー・ディケム」を購入したのは、SIPサンセ
ット・グリル経営者でもあるワイン個人収集
家クリスチャン・バンネクさん。約6年間この
ワインを店内に展示。来店の際は必見です！

ギネス認定のワイン
コレは必見！

※ 上記料金には別途17％の税金、サービス料が加算されます。
　 また、料金は撮影時のもので予告なく変更となる場合があります。ご了承ください。

幼少の頃より父の影響で
料理を始め、米リッツカー
ルトンにてシェフとして
キャリアを積み世界で活
躍。地元の食材を使った芸
術的で発想的な料理が得
意なフランス人シェフ。

Karim Hassene
カリム・ハッセン氏

Pumpkin
Sage Ravioli
（Rp.155,000++）

Lemon Tart
（Rp.65,000++）

Salmon Teriyaki
（Rp.75,000++）
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